
¿Qué es un Kegerator y para qué se usa? 

 

 

 

Introducción 

Si eres amante de la cerveza o estás pensando en equipar tu bar o negocio, 

seguramente has escuchado el término kegerator. Aunque suene técnico, es más 

sencillo de lo que parece: un equipo práctico que combina lo mejor de dos 

mundos, refrigeración y despacho de cerveza. 

 

¿Qué es un Kegerator? 

La palabra kegerator proviene de la unión de dos términos en inglés: keg (barril) y 

refrigerator (refrigerador). En pocas palabras, un kegerator es un refrigerador 

modificado o diseñado específicamente para almacenar y dispensar cerveza 

desde barriles. 



Cuenta con un sistema de refrigeración interna que mantiene la cerveza fría, y una 

torre con grifo en la parte superior que permite servir directamente desde el barril, 

sin necesidad de transferir la bebida a botellas o latas. 

 

¿Para qué se usa un Kegerator? 

1. Mantener la cerveza fría y fresca 

La principal función de un kegerator es conservar la cerveza a la 

temperatura ideal, asegurando que no pierda calidad ni carbonatación. 

2. Servir cerveza como en un bar 

Con su torre y grifo, permite servir cerveza de barril directamente en casa, 

en un bar pequeño o incluso en eventos, ofreciendo una experiencia 

auténtica. 

3. Ahorrar dinero y espacio 

Comprar cerveza en barril suele ser más económico que en botellas 

individuales. Además, reduces residuos y optimizas espacio de 

almacenamiento. 

4. Versatilidad de bebidas 

Aunque se usa principalmente para cerveza, algunos kegerators pueden 

adaptarse para servir sidra, kombucha, vino e incluso café frío. 

 

 



¿Dónde se usan los Kegerators? 

 En casa: ideales para entusiastas que quieren disfrutar cerveza de barril en 

reuniones familiares o con amigos. 

 En bares pequeños o restaurantes: permiten ofrecer cerveza de calidad 

sin necesidad de un sistema grande y complejo. 

 En oficinas o eventos: cada vez más usados en coworkings o reuniones 

privadas para mejorar la experiencia de los asistentes. 

 

Ventajas de tener un Kegerator 

 Cerveza siempre fría y lista para servir 

 Experiencia profesional en un formato compacto 

 Reducción de botellas y latas (más ecológico) 

 Fácil de usar y mantener 

 Da un valor agregado a cualquier barra o espacio social 

 



 

 

Conclusión 

Un kegerator es mucho más que un refrigerador con grifo: es una solución práctica 

para quienes desean disfrutar de cerveza de barril fresca, de manera sencilla y 

profesional. Ya sea en casa, en un negocio pequeño o en un evento, su 

funcionalidad lo convierte en una herramienta esencial para quienes buscan llevar 

la experiencia cervecera al siguiente nivel. 

¿Quieres conocer opciones de kegerators y sistemas completos de cerveza? 

Descubre nuestras soluciones en BarHaus y empieza a servir mejor desde el 

primer día. 

 


